Sniezny puch

Przygotuj:

e herbatniki (100g)

e 500g seraw
wiaderku

e 2 tyzki cukru
pudru

e 1 szklanka mleka

e 2 $niezki (bita
Smietana w
proszku)

o 2 galaretki
cytrynowe

e 2 szklanki wrzgacej
wody

e 6 tyzek widrek
kokosowych

e 1tyzka masta

e 1 tyzka cukru




kuchenka
czajnik

2 miski
trzepaczka

2 szklanki
tyzka stotowa
mikser
trzepaczki do
miksera
forma do
pieczenia
papier do
pieczenia
nozyczki
rondelek
lodéwka

Pamietaj! Umyij rece.



Sposob przygotowania :

¢ nalej wode do czajnika

e postaw czajnik na kuchence

e wigcz kuchenke na
najwyzsza moc

e do miseczki wlej 2 szklanki
wrzgcej wody
e wsyp 2 galaretki

e doktadnie wymieszaj
galaretki z woda




forme na ciasto wytoz
papierem

przyczep papier spinaczami,
zeby nie zsuwat sie z formy
do pieczenia

na dnie formy do pieczenia
utéz herbatniki

nalej szklanke mleka

przelej mleko do miski
wsyp 2 opakowania $niezki
(bitej Smietany w proszku)




wigcz mikser, mieszaj na
najnizszych obrotach
gdy sniezka zrobi sie
gesciejsza wiacz wieksze
obroty miksera

wytacz mikser

do ubitej Snieznej masy
dodaj 2 tyzki cukru pudru
wigcz mikser i ucieraj mase
przez 1minute

wytgcz mikser

dodawaj po 1 tyice seraz
wiaderka

ucieraj dalej mase

wytacz mikser

delikatnie przelewaj
galaretke do masy serowej
wigcz mikser, ucieraj mase
wytacz mikser




gotowa mase delikatnie
przetdz na herbatniki

wioz sernik do lodéwki, aby
masa stezata

do miseczki wsyp 6 tyzek
wiorek kokosowych

potdz rondelek na kuchenke
do rondelka wtoz 1 tyzke
masta

wigcz kuchenke




e do masta dodaj 1 tyzke
cukru

e wsyp do rondelka wiorki
kokosowe

e gotuj przez chwile posypke,
czesto mieszaj, aby kokos
sie nie przypalit




gdy posypka bedzie mie¢
ztocisty kolor odstaw jg do
wystudzenia

wyjmij sernik z lodéwki
posyp posypka po catym
serniku

wtdz sernik na kilka godzin
do lodéwki

Sniezny puch gotowy.
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